
RTV - 220B RTV - 440A

THÔNG TIN MÁY

THÔNG SỐ KỸ THUẬT:

Kích thước máy (mm)

Kích thước khay tối đa (mm)

Khối lượng máy

Công suất

Nhiệt độ sử dụng

Điện áp

Số lượng khay trên 1 lần seal

Màn hình điều khiển

Vỏ máy

480W x 705L x 820H

150L x 250W x 100H

120 kg

350 khay/giờ

30 - 250 °C

220V, 1500W

2 Khay

LCD

Inox và thép không gỉ

770W x 840L x 860H

190L x 144W x 100H

185 kg

650 khay/giờ

30 - 250 °C

220V, 3000W

4 Khay

LCD

Inox và thép không gỉ

Thực phẩm
Thịt heo, thịt bò
Thịt gà
Cá, tôm
Thực phẩm nấu chín
Trái cây, Rau củ

Tỉ lệ khí 
80% O2 : 20% CO2 
70% N2 : 30%CO2 
40% N2 : 60% CO2 
70% N2 : 30% CO2

100% N2 

CÔNG NGHỆ MAP:
*MAP (Modified Atmostphere Packaging): Công nghệ khí cải tiến thay đổi thành phần không khí bên trong 
bao bì bằng tỉ lệ khí hỗn hợp phù hợp với thực phẩm

HIỆU QUẢ SỬ DỤNG:

• Duy trì độ tươi ngon của thực phẩm
• Tăng thời gian bảo quản thực phẩm
• Tiết kiệm chi phí sản xuất và vận chuyển
• Tăng giá trị mỹ quan cho thực phẩm đóng gói 

• Hàn nhiệt và cắt màng nhựa trên khay nhựa
• Thổi khí N2, CO2, O2 - công nghệ MAP*
• Tích hợp bộ trộn khí 

Đóng gói các loại thực phẩm như:
• Thực phẩm tươi sống: thịt heo, bò, gà, cá,...
• Thực phẩm nấu chín: cơm, mì, cháo,…
• Thực phẩm ăn liền: trái cây salad, bánh, khô,…

CHỨC NĂNG: ỨNG DỤNG:
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